
Cucino a
prima vista.

Imparo
da te.

Risparmio
energia per te.

Ti capisco
al volo.Dai il benvenuto a

 BAKERTOP-X™

con un “HEY.Unox”.

Digital.ID™ PREMIUM

Digital.ID™ PREMIUM

Dammi la tua opinione sulle mie prestazioni di 
cottura, i tuoi feedback saranno il nostro ingrediente
segreto. Seguirò tutti i tuoi consigli per perfezionare 
le mie performance. A ogni nuova cottura applicherò
i suggerimenti che mi hai dato. In automatico.

Dì “HEY.Unox” per cotture in vivavoce. Grazie
a un microfono integrato di ultima generazione
e potenti algoritmi puoi interagire con il tuo forno 
semplicemente usando la tua voce. È tempo
di scoprire un nuovo modo di cucinare.
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BAKERTOP-X™ Digital.ID™

su unox.com

OPTIC.Cooking Individual.CHEFUNOX SMART.Energy

HEY.Unox

Hey Unox!

Preriscalda a 180°C

Con OPTIC.Cooking il tuo forno fa molto 
più che cucinare. Riconosce il cibo e avvia 
automaticamente i programmi di cottura attraverso
un sensore ottico all’avanguardia. In laboratorio 
servono mille occhi, da oggi ne hai uno in più.

Ti basta seguire i consigli energetici del tuo forno 
Digital.ID™ per efficientare tutti i tuoi processi
di cottura. Non stai usando il forno da un po’?
La modalità stand-by intelligente si avvierà
in automatico per ridurre gli sprechi.

https://www.unox.com/s/03svad67


Tra maestri
dell’arte bianca
ci capiamo.

Esperienza di cottura

Il tuo nuovo
assistente
di laboratorio.

Sistema operativo Digital.ID™

Interagisci con il tuo forno come se fosse il nuovo 
assistente di laboratorio. Parlagli, allenalo, mettilo 
alla prova. É intelligente.

> Scopri di più > Scopri di più > Scopri di più

Tecnologia imbattibile, gamma ineguagliabile.
Il nuovo punto di riferimento per i processi di cottura.

XELA-10EU-EXRSXELA-05EU-EXRS

5 600x400
11,6 kW
860x1018x789 mm

10 600x400
21 kW
860x1018x1219 mm

Capacità
Potenza elettrica

Dimensioni
(l x p x a)

Le ventole a inversione di marcia distribuiscono 
l’aria in modo uniforme per cuocere ogni teglia
alla perfezione.

AIR.Maxi™ 250 km/h

Velocità dell’aria prodotta
dalle ventole

Estrai il 100% dell’umidità della camera
di cottura in pochi secondi.

DRY.Maxi™ 45 m3/h

Capacità di estrazione
del vapore

Controllare l’umidità della camera
di cottura non basta. Dominala!

STEAM.Maxi™ 14 l/sec

Capacità di produzione
di vapore

COOKING.Concierge

DIGITAL.Training

Live Technical Assistance

Ricevi consigli esclusivi dai nostri
Corporate Chef direttamente dal forno.

Vivi un’esperienza di formazione digitale per sfruttare
al massimo le funzionalità del tuo nuovo forno.

Qualcosa non va? Videochiama il nostro team 
tecnico direttamente dal pannello e torna
a cucinare in uno schiocco di dita.

Hai mai sognato di controllare il tuo forno da casa 
o mentre sei fuori? Collegalo ai tuoi dispositivi
mobile per far diventare il tuo sogno realtà.

Progettato
per dominare
ogni cottura.

La supremazia tecnologica di Unox

Accelera le tue cotture utilizzando la potenza 
delle ventole ad inversione di marcia e la loro 
rotazione ultrarapida fino a 3.600 giro/min.

https://www.unox.com/s/pxs6uqkj
https://www.unox.com/s/g6gamx1x
https://www.unox.com/s/jua29fgu

