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I.’azienda

La storia dell’azienda Bernardi ha inizio nel 1974 in un piccolo
laboratorio di pasticceria nel quale, continuando I'attivita paterna,
i fratelli Mimmo, Giuseppe e Ciro Bernardi hanno mosso i primi
passi nella produzione dolciaria.

[ nostri

punti di forza
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Grazie a passione, spirito di iniziativa e tanti sacrifici i tre pasticceri cresco-
no frequentando corsi sempre pit specifici del settore, finché un giorno,
quasi per caso, scoprono il mondo del cioccolato e ne rimangono affasci-
nati, tanto da trasformarlo nel core-business della loro attivita. La ricetta
del cioccolato fatto in pasticceria rimane sempre la stessa, ma i tre fratelli
lavorano instancabilmente per raffinarla ed adattarla alla gamma di prodotti
che pian piano si amplia sempre di piu.

Caratteristiche dei prodotti Bernardi sono:

> Scelta delle materie prime di alta qualita: il cioccolato Bernardi
non contiene grassi vegetali diversi dal burro di cacao;

> Lavorazione artigianale coadiuvata da attrezzature che
permettono una produzione pil organizzata, ma sempre fedele
alle ricette e alle tecniche di lavorazione usate in pasticceria;

> Ampia varieta di produzione (cioccolato, gelatine di frutta,
liquori, lievitati;

> Attenzione per il packaging: per offrire alla propria
clientela una varieta di composizioni eleganti ed originali, degni
involucri delle delizie che racchiudono.

La ricerca e orientata non solo a sapori nuovi ed esotici, ma soprattutto a
quelli della tradizione pugliese, che fondendosi con il cioccolato all'interno
del ripieno di praline e cioccolatini, creano accostamenti particolari e diffi-
cili da replicare.

Cosi nasce nel 2001 la Bernardi srl, azienda che riesce a trasformare le
competenze e le conoscenze maturate in 30 anni di lavoro a stretto con-
tatto col pubblico, in valore da regalare ed infondere direttamente ai suoi
clienti.

Bernardi & un’azienda che resta strettamente legata al
territorio, sfruttando le grandi potenzialita che esso offre

non solo a livello gastronomico, ma anche dell’artigianato.
Sono frequenti, infatti, nei prodotti Bernardi ricorsi artistici che
uniscono il mondo del cioccolato alla tradizione

ceramistica grottagliese, tramite raffinati inserti in

terracotta e in ceramica.

L'azienda é ad oggi conosciuta in Italia, ma anche in Svezia, Svizzera,
Germania, Canada, Emirati Arabi, Russia e Romania per il suo cioccolato
ricercato, adatto non solo alla degustazione, ma perfetto come idea
regalo, grazie ad un packaging curato e pensato per il suo pubblico esigente.

| Company
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Bernardi deals with the production and processing of chocolate since 1974, Ollr . v

when today’s company was only a small pastry shop run by three brothers with

a passion for sweets, inherited from his father. Stre ng hts

Thanks to passion, initiative and sacrifice the three pastry chefs grow increasin-

gly attending industry-specific courses, until one day, almost by accident, they Bernardi products features are:

discover the world of chocolate and get caught up in it, so as to turn it into the > Choice of high quality raw materials: Bernardi chocolate does

core business of their work. Homemade chocolate pastry recipe remains the not contain vegetable fats other than cocoa butter; §

same, but the three brothers work tirelessly to refine and adapt it to the range > Artisan processing assisted by equipment that allows a more

of products that gradually grows more and more. organized production, but always faithful to recipes and pro-
cessing techniques used in the pastry shop;

The research is oriented not only to new and exotic flavors, but especially to > Wide variety of production (chocolate, fruit jellies, liqueurs,

those of the Apulian tradition, that merging with the chocolate inside the filling leavened bakery products);

of Pralines and chocolates, create special combinations difficult to replicate. > Attention to the packaging: to offer to its customers a variety
of elegant and original compositions,worthy envelopes of the

Thus in 2001 arise the Bernardi srl, a company that manages to transform the delights they hold.

skills and knowledge acquired in 30 years of working closely with the public in

value to give and instill directly to its customers. Bernardi is a company that remains closely linked to the territory,

exploiting the great potential that it offers not only in terms of

The company is known as yet in Italy, but also in Sweden, Switzerland, Germany, gastronomy, but also of craftsmanship.

Canada, United Arab Emirates, Russia and Romania for its refined chocolate, That’s why Bernardi uses frequently artistic mediums that link the

suitable not only for tasting, but perfect as a gift idea, thanks to a well-groo- world of chocolate with the ceramic tradition of the land, through

med packaging, designed for its demanding public. refined ceramic inserts.




Cioccolz}tini
nudi

Bernardi garantisce un’esperienza di degustazione unica nel magico
regno del cioccolato. Cioccolatini, praline, tartufi, frutti ricoperti e
cremini sono la massima espressione della passione che I'azienda

investe nel prodotto: il cioccolato.

Cioccolato superiore associato a ripieni ed ingredienti di alta qualita,

che garantisce un gusto sopraffino e ricercato.

Bernardi guarantees a unique tasting experience in the magical
kingdom of chocolate. Chocolates, pralines, truffles, covered fruits and
‘cremini” are the ultimate expression of the passion that the company
puts in the product: the chocolate. Superior chocolate combined with
high quality fillings and ingredients that guarantee a refined taste.




° [ ] [ ] [ ]
.
. Cloccolatini
. [ ]
L ]
= nudi
L ]
. loose chocolates
. 0100000
L]

| cioccolatini Bernardi sono piccole opere di gusto fatte a mano.

Ciascun cioccolatino racchiude un gusto unico e viene farcito a mano secondo la tradizione artigiana.

| ripieni sono racchiusi in una copertura di puro cioccolato fondente al 60%, di finissimo cioccolato al latte 31%, cioccolato bianco e cioccolato al caramello.

Bernardi’s chocolates are small handiworks of taste. Each chocolate contains a unique

taste, it is filled by hand and decorated manually with cocoa butter according to the artisan tradition.

The fillings are enclosed in a covering of 60% dark chocolate, very fine 31% milk chocolate, white and blonde chocolate.

J ) o/ G g
novila novila novila
CUPOLETTA ENIGMA CUBOTTO REBUS
Cioccolato bianco Crema al caramello e Cubotto gianduia Crema al rhume
al pistacchio salato pralinato di arachidi con nocciole intere zucchero di canna
White chocolate with salted pistachio Caramel cream and peanut praline Gianduia with whole hazelnuts Rhum and brown sugar filling

GRAND MARNIER CILIEGIA INCAS FOGLIA
Ripieno al Grand Marnier Ripieno al maraschino Crema alla nocciola e sfoglie di wafer Ripieno al cocco
Grand Marnier filling Cherry liqueur filling Hazelnut and wafer leafs filling Coconut filling
LIMONE ROSA TRIFOGLIO OSTRICA
Ripieno al limoncello Ripieno tiramisu Ripieno alla nocciola Ripieno gianduja
Limoncello filling Tiramisu filling Hazelnut filling Gianduja filling

CONCHIGLIA PARAL FARFALLA NOCE
Ripieno cocco e lime Morbida crema alla gianduja con cereali Ripieno gianduja Ripieno alla noce
Coconut and lime filling Soft gianduja filling with cereals Gianduja filling Walnut filling
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CAPPELLINO
Ripieno alla nocciola
con nocciola intera
Hazelnut filling

CHICCO
Ripieno al caffé
Coffee filling

CASTAGNA
Purea di marroni
Chestnuts cream filling

TARTARUGA
Corpo pieno
Full-body chocolate

TULIPANO
Ripieno alla nocciola
con nocciola intera
Hazelnut filling

MAYA
Ripieno al miele
Honey filling

OROLOGIO
Corpo pieno
Full-body chocolate

VIOLINO
Corpo pieno
Full-body chocolate
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FRAGOLA CONCHIGLIA TRIFOGLIO
Ripieno purea di fragola Ripieno al limoncello Ripieno ai frutti di bosco
Strawberry filling Limoncello filling Wild berries filling
e
W
ENIGMA ONDA LINGOTTO
Crema amaretto e mandorle Ripieno pannacotta Ripieno al peperoncino
Amaretto and almonds cream filling Cooked-cream filling Chilli pepper filling

CUORICINO ASTRO CABOSSA
Morbida crema alla nocciola Cioccolato al caramello ripieno di Cioccolato al Caramello ripieno con
con granella di nocciole caffé e pralinato alla nocciola crema al rum e granella di fave di cacao
Soft hazelnut cream filling Blonde chocolate with coffee Blonde chocolate with Rhum
with hazelnut grains and hazelnut grains filling and cocoa beans filling
CUORE CUORE GHIANDA
Ripieno alla nocciola Ripieno al tiramisu Ripieno gianduja
Hazelnut filling Tiramisa filling Gianduja filling

=

QUADROTTO
Latte ripieno alla gianduja
Milk with gianduja filling
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Cioccolatini
melallizzati

Metallised chocolates

0101039 0101 040 0101041
Cabossa - fondente 70% Cupoletta - fondente Tronchetto
con granella di fave di cacao con ripieno alla liquirizia fondente con ripieno
70% Dark chocolate Dark chocolate with alla crema di pistacchio
with grains of cocoa beans liquorice filling Dark chocolate with pistachio filling

Mini praline a1
[rutli medilerranei

0101045 0101 046 0109 004
Fondente ripieno Fondente ripieno Caramello ripieno
gelso rosso fico d'india melograno
Dark chocolate with red Dark chocolate with Blonde chocolate
mulberry filling prickly pear filling with pomegranate
filling

Bicchierini di cioccolato

0101101

Bicchierini di cioccolato fondente 60% sfusi
60% dark chocolate shot glass
7gmm @ 30h 3010 ml




Praline

Pralines

Ogni pralina racchiude una morbida e delicata ganache composta con
crema di latte, cioccolato bianco o fondente, polpa di frutta e materie
prime selezionate.

Piccole opere d’arte decorate a mano dai nostri artigiani, una ad una.

© © © 0 0 0 0 0 0 0 0 O0\0 0 0 O «

Each praline contains a soft ganache made with milk cream,
white or dark chocolate, fruit pulp and selected raw materials.
Small artworks hand painted by our artisans, piece by piece.

0201004
Ganache ai frutti di bosco
Wild berries ganache praline

=
= '____...-"",__,f‘.-“
—

02 01 007 02 01008 02 01009
Ganache al rhum Ganache alla pera Mandorla
Rhum ganache praline Pear ganache praline Almond praline

02 01010 02 01012 0201014
Ganache alla cannella Ganache all’arancia Granella di fave di cacao
Cinnamon ganache praline Orange ganache praline Grains of cocoa beans

02 01015 02 01 017 02 01016
Gianduja con cereali Nocciola con wafer Cocco
Gianduja filling with cereals Hazelnut filling with wafer Coconut
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> Covered fruits .
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Frutta intera o a filetti, ricoperta di cioccolato fondente di alta qualita: zenzero, fichi mandorlati, filetti di arancia e limone secondo I'esclusiva ricetta | mini cremini sono composti da tre strati: due strati esterni di nocciola al latte
pugliese. | fichi sono accompagnati da una mandorla intera che funge da ripieno, lavorati singolarmente a mano, pezzo per pezzo, per non tradire in con almeno il 35% di pasta di nocciole ed uno strato interno di pistacchio,
alcun modo la tradizione del territorio. nocciola, wafer o mandorla.
I fichi mandorlati, altresi detti “fichi maritati”, costituiti da pochi semplici ingredienti, provengono da una tradizione antica ma preziosa, tanto La consistenza morbida e le note burrose, date dalla ganache di nocciola che
intramontabile da esser diventata, nel 2012 uno dei presidi Slow Food in Italia. si scioglie immediatamente sul palato, rendono la degustazione un’espe-
rienza ricca ed intensa.
Whole or sliced fruit, covered with high quality dark chocolate: ginger, figs with almonds, orange and lemon fillets according to the exclusive recipe from Puglia.
Every fig has a whole almond on the inside, worked individually by hand, piece by piece, in order to respect the tradition of the territory. Mini pralines are made of three layers: two outer layers of hazelnut milk with at least
The figs, also called “married figs”, are made up of few simple ingredients and come from an ancient but precious tradition, so timeless to be preserved by the 35% of hazelnut paste and an inner layer of pistachio, hazelnut, wafer or almond.
Slow Food organisation in Italy. The soft consistency and the buttery notes given by the hazelnut ganache, that melts
immediately in the mouth, make tasting a rich and intense experience.
02 03 004 02 03 005 02 03 006 02 03 007
Fichi secchi Filetti d’arancia Filetti di limone Filetti di zenzero
Dark chocolate Dark chocolate Dark chocolate Dark chocolate
coated dried figs coated orange peel coated lemon peel coated ginger
L]
: 0204001 02 04 002
. P ° Nocciola Pistacchio
. dl tu l Hazelnut Pistachio
L]
° Truffles
L]
: I tartufi Bernardi sono piccole delizie dedicate ai palati piu raffinati.
. La base di ogni tartufo é realizzata con una delicata ganache di crema di latte e cioccolato, arricchita dal gusto deciso dei liquori.
° Sono disponibili 4 varianti di gusto: Grappa barricata al Primitivo, Rhum agricolo, Infuso di caffé arabica e Amaretto Di Saronno.
e
: Bernardi’s truffles are small delights, dedicated to the most refined palates.
. The base of each truffle is made with a delicate ganache of cream and chocolate, enriched by the strong taste of liqueurs.
° There are 4 variations of taste: Grappa liqueur, aged Rhum, Arabica coffee infusion and “Amaretto Di Saronno”.
L]

02 04 003 02 04 004
Wafer Mandorla
Almond
02 02001 02 02 002 02 02 003 02 02 004
Caffé arabica Rhum invecchiato Amaretto Disaronno Grappa Di Primitivo

Arabic coffee Aged rhum Disaronno amaretto liquer Primitivo grappa liquer
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Dragees

Delicious confetti covered with fine
chocolate with a filling of dried fruit or liqueurs.

Deliziosi confetti ricoperti di finissimo
cioccolato con cuore di frutta secca o liquori.

06 00 001 06 00 002 06 00 003 06 00 006
Grand Marnier Nocciola Mandorla Grappa con cioccolato

fondente extra
Grappa liqueur - dark chocolate

cioccolato fondente
Almond - dark chocolate

cioccolato al latte
Hazelnut - milk chocolate

Cioccolato bianco
Grand Marnier - white chocolate

-

——

06 00 025
Pistacchi
cioccolato fondente
Pistachio - dark chocolate

+ _f
@

06 00011
Confetti alla mandorla con cioccolato bianco (limone,
arancia, frutti mediterranei, pesca e pistacchio)
“Confetti” with almonds and white chocolate

(lemon, orange, mediterranean fruits, peach, pistachio)

Croccantini

Ricoperti con cioccolato fondente

vegano

nuovo

nuovo {
A - usto

guslo

1006 101
Croccantino alle nocciole
Loose mini crunchies with hazelnuts

1006 102
Croccantino alle mandorle
Loose mini crunchies with almonds

1006 103
Croccantino ai pistacchi
Loose mini crunchies with pistachios

® © © 0 0 0 0 0 0 0 0 O0\° ©° 0o O

S C at()le vu ()te Personalizzabili
conillogo
p er S f uso del cliente
Empty boxes for loose chocolates
90 01103

300gcm 20,5x13,56h 3

90 01 102
200gcm 12x18 h 3

9001 101
100gcm 9x14 h 3
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Velrina
refrigerala

_______

DELUXE 92
Vetrina per praline
Dimensioni cm 90x74 h 120
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Loose fruit jellies
04 01 000
Le gelatine di frutta artigianali Bernardi si distinguono per la loro Bernardi artisan fruit jellies stand out because of their softness and the intensity
morbidezza e l'intensita del gusto dati dalla composizione di pura polpa di of taste given by the composition of pure fruit pulp.
frutta. La frutta e la protagonista: piu del 50% di puro succo e polpa che, Fruit is the protagonist: more than 50% of pure juice and pulp, combined with

uniti a zucchero ed aromi naturali scelti, conferiscono al prodotto un gusto sugar and natural aromas, that give the product an extremely harmonious and

estremamente armonioso e gradevole. pleasant taste.

.-;;‘;?;,? -"E:
" 1 y i |+'

Limone Fragola cuore Frutti di bosco
Lemon Strawberry Wild berries

Arancia Albicocca Cocco
Orange Apricot Coconut

e N

Pera Arancia Banana
Pear Orange Banana
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Ananas
Pineapple

Ciliegia
Cherry

Kiwi
Kiwi

Fragola
Strawberry

Limone
Lemon

Confezioni
gelatine di frulla

Fruit jellies

04 04 004
Scatola con
gelatine di frutta
Box with fruit jellies
420g cm 32x20 h3

€21,00
BERNARDI
CGELATINE
04 04 001 r NATURALI
Scatola con ; : i ) i e et
gelatine di frutta ot -
Box with fruit jellies . ' v
150g cm 20x12 h3 B - -
€10,40 " -
04 04 003

Scatola con gelatine di frutta
Box with fruit jellies
240gcm 27x17 h3 € 15,50



Espositori

. Gelatine di
. frutta incartate . da banco
. Fruit jellies :

Ve(fzé m(;}clzp f vegane nb?z?ggh'

04 02 001 04 02 004
Ananas - Pineapple Fragola - Strawberry

04 02 002 04 02 005
Arancia - Orange Kiwi

04 02 000
Gelatine incartate assortite =
Assorted wrapped-up fruit jellies

04 02003 04 02 006
Frutti di bosco - Wild berries Limone - Lemon
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Espositori
da Banco

0501 000
Caramelle agli
agrumi assortite
Assorted candies
citrus fruits flavours

||-l|"‘""'u'“

fﬂmﬂwﬁzﬁf&"

R

0502 000
Caramelle alle
creme assortite
Assorted candies
with creams filling
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Caramelle 3

Candies

0501 001 0501 002 0501003
Mandarino Pompelmo Arancia
Tangerine Grapefruit Orange

o !

"i.t& :

. 74

0501 004 0502001 0502002
Limone Liquirizia Pino balsamico
Lemon Liquorice Balsamic mint

0502003 0502 004 0502 005
Caffe Amarena Miele e menta
Coffee Sour cherry Honey and mint
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Bernardi offre un'ampia varieta di Cioccolatini incartati in vari gusti e
tipologie. Oltre ai classici al latte, fondente e gianduja, i fascettati sono offerti
nella linea Senza Zucchero, nella linea Vini di Puglia, con ripieno di morbida
ganache al vino e nella Linea Monorigine, con cioccolato selezionato in base
alla provenienza. | giandujotti stagnolati sono presenti nei gusti e nel formato
classici ed in una golosa variante al latte con nocciole da 400g e 1 kg.

Bernardi offers a wide variety of wrapped chocolates, in various flavors
and types. In addition to the milk, dark and gianduja classics, you can
find the wrapped chocolates in the Sugar Free variant, in the Single-
origin Line, with selected chocolate based on the origin of the cocoa,
or in the Wine variant, filled with a soft ganache made with the typical
wines of the region. The wrapped “Giandujotti” are available in the classic
format and flavors and in a bigger size with milk gianduja and hazelnuts.



Cioccolatini
fascellali

Wrapped chocolates

| cioccolatini Bernardi sono piccole opere di gusto fatte a mano.
Ciascun cioccolatino racchiude un gusto unico e viene farcito a mano secondo la tradizione artigiana.
| ripieni sono racchiusi in una copertura di puro cioccolato fondente al 60%, di finissimo cioccolato al latte 31% e cioccolato bianco.

Bernardi’s chocolates are small handiworks of taste. Each chocolate contains a unique
taste, it is filled by hand and decorated manually with cocoa butter according to the artisan tradition.
The fillings are enclosed in a covering of 60% dark chocolate, very fine 31% milk chocolate and white chocolate.

Senza
zucchero

Wrapped sugar free chocolates

Il cioccolato sugar free Bernardi & dolcificato con la Stevia, edulcorante naturale originario dal Sudamerica. N7
Le foglie di stevia hanno un potere dolcificante di quasi 400 volte superiore allo zucchero e contengono O calorie.

La stevia € sempre esistita in natura e in Sud America ¢é utilizzata per le sue forti proprieta dolcificanti, energizzanti ed @
addirittura curative. Lo steviolo, principio attivo presente nella Stevia, non contiene insulina. Proprio per questo il cioccolato $
sugar free Bernardi & adatto anche ai diabetici o a chiunque ponga attenzione alla linea, senza per questo rinunciare al gusto. >

Bernardi sugar free chocolate is sweetened with Stevia, a natural sweetener from South America.

Stevia leaves have a sweetening power almost 400 times higher than sugar and contain O calories.

Stevia has always existed in nature and in South America is used for its strong sweetening, energizing and even healing properties.

The steviol, the active substance in Stevia, contains no insulin.That’s why Bernardi sugar free chocolate is also suitable for diabetics or anyone
who pays attention to the fitness, without sacrificing taste.

0303 004 0303 005 0303014 0303015

Caffé Latte Nocciola latte Gianduja e cereali Latte Nocciola e wafer Latte
Milk chocolate Milk chocolate with Milk chocolate with Milk chocolate with

with coffee hazelnut filling gianduja and cereals filling hazelnut and wafer filling

0303001 03 03 002 0303021 0303020
Gianduja fondente Frutti di bosco fondente Liquirizia fondente Pistacchio fondente
Dark chocolate Dark chocolate with wild Dark chocolate with Dark chocolate
with gianduja filling berries filling liquorice filling with pistachio filling

QUTINE QUTINE
& &
g g
3385‘@\/ 3;&&\/
03 03 006 0303007 0303008 0303 009

Bianco corpo pieno
White chocolate full body

Fondente corpo pieno
Dark chocolate full body

Caramello corpo pieno
Caramel chocolate full body

Latte corpo pieno
Milk chocolate full body

28 BERNARDI AUTUNNO INVERNO 2022 2023

1507 001 1507 002 1507 003 1507 004
Fondente extra 72% Latte superiore 45% Nocciola fondente extra Gianduja latte superiore
72% extra dark 45% superior milk Hazelnut with extra Gianduja with superior
chocolate chocolate dark chocolate milk chocolate
Ci latini
10CCOI1ALlIT1 2\
[ vi Specialila
Chocolates with wine cream filling
La linea cioccolatini al vino di Bernardi & un tributo all’antica tradizione The Bernardi wine chocolates line is a tribute to the ancient Apulian
enologica pugliese. wine-making tradition.
Moscato di Trani, Primitivo e Negramaro, vini tipici del territorio, prove- “Moscato di Trani”, “Primitivo” and “Negramaro’, typical wines of the region,
nienti da cantine selezionate, si fondono con cioccolato bianco e burro di coming from selected cellars, merge with white chocolate and cocoa butter to
cacao per creare un delicato ripieno. Il risultato finale & un’esplosione di create a delicate filling. The final result is a flavor explosion that harmoniously
gusto che unisce in modo armonico il sapore autentico dei vini di Puglia combines the authentic taste of Puglia wines with the exotic chocolate one.

con quello esotico del cioccolato.

0303016 0303017 0303018
Negramaro fondente Primitivo fondente Moscato di Trani fondente
Dark chocolate with Dark chocolate with Dark chocolate with
Negramaro wine filling Primitivo wine filling Moscato of Trani wine filling
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Sapori
dr puglia

Apulian flavours

La linea Sapori di Puglia ha come protagonisti gli ingredienti ed i profumi che contraddistinguono la regione.

A fine estate passeggiare per le campagne pugliesi significa entrare in contatto con un tripudio di odori e colori.

Camminando saremo avvolti dall’odore dolce e pungente dell’alloro, storicamente apprezzato per le sue capacita aromatiche in grado di stimolare la creativi-
ta e l'intelligenza intuitiva, dal profumo fresco degli aranceti, dall’aroma tutto mediterraneo dei fichi maturi e dall'inebriante dolcezza delle mandorle.

Questa linea intende esaltare ciascuno di questi elementi: I'alloro, 'arancia, il fico e la mandorla, valorizzandone al massimo le singole caratteristiche, affinché il momento
della degustazione del cioccolatino non sia un semplice piacere di gola a cui abbandonarsi, ma si trasformi in un breve tour sensoriale nella bellissima terra di Puglia.

"Apulian flavours” features ingredients and scents that mark the territory.

At the end of the summer walking through the Apulian countryside means getting in touch with a triumph of smells and colors.

You will be enveloped by the sweet and pungent smell of laurel, historically appreciated for its aromatic skills able to stimulate creativity and intuitive intelligence,
by the fresh scent of orange groves, the Mediterranean aroma of the figs and the sweetness of almonds.

This line aim to enhance each of these elements: the laurel, the orange, the fig and the almond, enhancing the individual characteristics to the maximum, in order
to turn the moment of chocolate tasting from a simple gluttony, to a short sensory tour in the beautiful land of Puglia.

0303022 0303023 0303024 0303025

Alloro Purea di scorzette di arancia Fichi Mandorla

fondente extra 60% fondente extra 60%

Dark chocolate with figs filling

fondente extra 60%
Dark chocolate with
orange peels purée filling

fondente extra 60%
Dark chocolate with
laurel filling

Monorigine

Single origin

La linea monorigine & concepita per esaltare al 100% la materia prima dei The single-origin line is designed to enhance the raw material of

prodotti e la sua provenienza. the products and their origin. Grenade, Sao Thomé, Madagascar,

Grenade, Sao Thomé, Madagascar, Messico e Tanzanie sono paesi che fanno  Mexico and Tanzanie are the cradle of cocoa production.

The different origin characterizes the genotype of cocoa plants and the single
harvest season, giving different flavors and organoleptic properties to cocoa

da culla alla produzione del cacao. La diversa provenienza caratterizza il
genotipo delle piante di cacao e la singola stagione di raccolto attribuendo
alle fave di cacao differenti aromi e proprieta organolettiche. beans. The final result is a line of sophisticated products with an exclusive

Il risultato & una linea di prodotti sofisticati dal carattere esclusivo, in armonia character, in harmony with the economy, history and culture of the different
con I'economia, la storia e la cultura dei diversi paesi che ospitano le piantagioni.  countries that host the plantations.

Specialita

Dark chocolate with almond filling

V.
0303019 0303011 0303012 0303013
Fondente 68% Fondente 70% Fondente 75% Fondente 80%

Grand Cru Madagascar
Dark 68% Grand Cru
Madagascar

Grand Cru Sao Thomé
Dark 70% Grand Cru
Sao Thomé

Grand Cru Tanzanie
Dark 75% Grand Cru
Tanzanie

Grand Cru Messico
Dark 80% Grand Cru

Messico
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LEspositore per
punto vendila

Display stand

0303401
Espositore cioccolatini
doppio-fiocco 9 kg
Display stand with
wrapped chocolates
cm 40x40 h 11

0303402

Espositore fascettati 4 kg

Display stand with wrapped chocolates
cm 26,5x26,5h 11



Cloccolatini
doppio fiocco

Wrapped chocolates

Cuori
stagnolati

Tinfoiled chocolate small hearts
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0301 000
Cioccolatini doppio fiocco (1kg per gusto)
Wrapped chocolates (1kg for flavour)

0301101
Fondente ripieno alla gianduja
Dark chocolate with gianduja filling

0301102
Fondente ripieno al pistacchio

Dark chocolate with pistachio filling ———

0301103

Fondente ripieno alla mandorla 0302 001 03 02 002

Dark chocolate with almond filling Rosso: latte ripieno nocciola Oro: fondente ripieno tiramisu
Red: milk chocolate with hazelnut filling Gold: dark chocolate with tiramisu filling

0301104
Latte ripieno panna cotta
Milk chocolate with panna cotta filli o‘~'

Sy
. .. J"_‘

- i
0301105

Latte ripieno alla nocciola
Milk chocolate with hazelnut filling

0301106

Latte ripieno al caffe
Milk chocolate with coffee filling q

0301107
Corpo pieno fondente
Dark chocolate full body

0301108
Corpo pieno latte
Milk chocolate full body

0302004 03 02 005
Verde acqua: fondente extra 60% Salmone: latte superiore 31%
Emerald: 60% extra dark chocolate Salmon pink: 31% superior milk chocolate

0301109
Corpo pieno bianco
White chocolate full body

- —

03 02 007 03 02009
Fuxia: latte ripieno frutti di bosco Celeste: fondente ripieno cocco
Fuxia: milk chocolate with wild berries filling Sky blue: dark chocolate with coconut filling
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Giahdujotti
stagnolati

Tinfoiled ¢

08 00 001
Giandujotti latte
Milk giandujotti

08 00 002
Giandujotti fondenti
Dark giandujotti
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Gilandujottone

Big giandujotto

08 01 002
Giandujottino
al latte con nocciole
Mini milk giandujotto
with hazelnuts

400g

08 01 001
Giandujottone

al latte con nocciole

Big milk chocolate
giandujotto with hazelnuts
1Kg




Cioccocuore

Choco heart

QUTINE

Cioccolecca

Choco pop

s

aa‘d’ﬁ

¢ 0107 002

Espositore 15 pz
15-Piece display
25g

0107 001
Espositore 15 pz
15-Piece display
25g
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Tavolette

Chocolate bars

1212009

Cioccolato bianco

Tavolette da 45g 1212003

Espositore 10pz pistacchio salato Cioccolato bianco
10 piece 45g White chocolate frutti di bosco
chocolate bars and salted White chocolate
display pistachios wild berries

1212004
Fondente extra 70%
70% Extra Dark chocolate

1212008
Gianduja
fondente
Dark gianduja
chocolate

1212006
Cioccolato bianco
White chocolate

1212 007
Gianduja al latte
Milk gianduja chocolate

1212010 1212002
Biondo al caramello Fondente extra 1212005 1212001
Caramel blond chocolate 70% peperoncino Latte superiore 31% Fondente extra
70% Extra dark 31% Superior 90% fave di cacao
chocolate chilli pepper Milk chocolate 90% Extra dark

chocolate cocoa bean
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Tavolette

Chocolate bars

Espositore

Bars display

Espositore 10 pezzi
tavolette da 100g
10-Piece 100g
chocolate bars display
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1200002

12 05 002 Espositore tavolette da 45g - 120 pezzi (15 gusti)
Latte superiore 31% 120 Piece chocolate bars display 45g (15 flavours)
31% superior cm 29x11 h 53

milk chocolate

8 pz - Fondente extra 90% fave di cacao
90% Extra dark chocolate cocoa bean

8 pz - Fondente extra 70% peperoncino
70% Extra dark chocolate chilli pepper

8 pz - Cioccolato bianco frutti di bosco
White chocolate wild berries

8 pz - Fondente extra 70%
1205001 70% Extra dark chocolate
Fondente
extra 70%
70% Extra dark

chocolate

8 pz - Latte superiore 31%
31% Superior milk chocolate

8 pz - Cioccolato bianco
White chocolate

8 pz - Gianduia al latte
Milk gianduja chocolate

8 pz - Gianduia fondente
Dark gianduja chocolate

= T

8 pz - Cioccolato bianco pistacchio salato [ <{1~h3r|5'~r-a || 04 SrEv
White chocolate and pistachios = =rns

8 pz - Biondo al caramello
Caramel blond chocolate

8 pz - Fondente extra 72% senza zucchero
72% extra dark sugar free chocolate

8 pz - Fondente extra 72% con
zenzero senza zucchero

72% extra dark sugar free
chocolate with ginger

8 pz - Latte superiore 45% senza zucchero
45% superior milk sugar free chocolate

8 pz - Gianduja fondente senza zucchero
Dark gianduja sugar free chocolate

8 pz - Cioccolato bianco senza zucchero
White sugar free chocolate

12 05003
Cioccolato bianco
White chocolate
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Blocchetti

Chocolate blocks

=

BERNARDI

CIOCCOLATO
ARTIGIANALE DAL 1974

FONDENTE

COM

MANDORIE

+25%
di nocerol,
e mandorle

Espositori
monogusto da 6 pz
6-Piece display

12 06 001

Latte superiore 31% con nocciole

31% Superior milk chocolate with hazelnuts
200g

1206 003

Fondente extra 70% con mandorle
70% extra dark chocolate with almonds
200g

(i

BERNARDI

CIOCOOLATD
ARTIGIANALE IIAL 1974

IBTTE
CON

NOCCIOIE d

Quadrettoni

Chocolate squares

1207 102

Fondente extra 60%
con mandorle

60% dark chocolate
with almonds

1Kgcm 28,5x12,5 h5

1207 101
Latte
superiore 31%
con nocciole
31% superior
milk chocolate
with hazelnuts
1Kg

cm 28,5x12,5
h5

+25%
di nocerol,
e mandorle




Tavolette
Gourmel

Gourmet bars
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Le tavolette gourmet sono un tributo al valore edonistico del cioccolato.
Gli accostamenti tra dolce e salato sono studiati per valorizzare al massimo le proprieta organolettiche del cacao.

» Mandorle salate e semi di lino su cioccolato fondente al 70%
> Fave salate e quinoa su cioccolato biondo al caramello
» Filetti di peperoncino, violette e sale blu di Persia su cioccolato fondente al 70%

Un viaggio sensoriale da consumarsi preferibilmente ad occhi chiusi.

The gourmet bars are a tribute to the hedonic value of chocolate.
The combination of ingredients are studied to maximize the organoleptic properties of the cocoa.

» Salted almonds and linseed on 707% dark chocolate
» Salted fava beans and quinoa beans on caramel blond chocolate
» Chili pepper fillets, violets and blue salt of Persia on 70% dark chocolate

A sensory journey to be tasted preferably blindfolded.

Tavolette 100g

Espositore monogusto 8pz
8-piece 100g Chocolate single
flavour bars display

RERNARDL
o gier | 40 H 1208001
" £ - Mandorle salate e semi di lino
(cioccolato fondente al 70%)

salted almonds and flaxseed
(70% dark chocolate)

12 08 002
Fave salate e quinoa
(cioccolato biondo al caramello)
: " : PE Ited fava beans and quinoa
== LE BLU D1 e sa q
‘_____:;":_—_-'__-h—_—-z-h"-i'i'_'_' EAVE SALATE Equ_mm &]ﬂﬂiﬂﬁ EXTRATO (caramel blonde chocolate)
MAHQDRLE Sﬁ,n cmmhl\_m H-.E“'i_ & T 3 —
§ DY LN

-,-{;.JSE.G'%E EXTRATON P - 1208 003
_-—I—'_'_'_-__'_'_

L

TF ANy |
L G OIETTE
—FEPERONCINO VIOLEL

g it MR Filetti di peperoncino,
- violette e sale blu di Persia
(cioccolato fondente al 70%)
Red chili strips, violets and
persian blue salt (70% dark

chocolate)
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Tavolette
ai frutt

Fruit chocolate bars
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Cioccolato bianco e fondente extra 70% combinati con frutta secca White chocolate and extra 70% dark chocolate combined with dried fruit pieces
e disidratata, per ottenere una tavoletta dal gusto fresco ed intenso. to obtain a fresh and intense taste.
Una speciale fusione di sapori per un’esperienza di gusto indimenticabile. A special fusion of flavors for an unforgettable taste experience.

& &

BERNARDI BERNARDI |

Tavolette 50g
Espositore
monogusto 8pz
8-piece 50g
chocolate single
flavour bars display

12 01 306 1201001
Cioccolato bianco Fondente extra 70%
con pistacchi interi cocco e mirtillo
White chocolate 70% Extra dark chocolate with
with pistachio coconut and blueberry

& &

BERNARDI BERNARDI |

&

BERNARDI |

b

1201002 1201003 1201004
Fondente extra 70% Fondente extra 70% Fondente extra 70%
arancia e uva rossa zenzero e bacche di goji banana e fragola

70% Extra dark chocolate 70% Extra dark chocolate 70% Extra dark chocolate

with orange and raisiny With ginger and goji berries With strawberry and banana




Set degustazione
lagliere e coltello
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Set degustazione
Quadrotto al latte con nocciole
Milk chocolate with hazelnuts

300g cm 30x20 h 1,5

HJ‘_'T{N_'-.,HJ'”

ClOCcoLATO

- .-'“'"'iz'.' e b A
pr i I F raT=rFr %
- ¥ ! Laal
“'y gLE b

Feit i 5
Nt moceiole el J’u'u.'u.-rrr.’f.-ﬂ

St ileg
Megusts rhre Gaglicrg e colnefly

28 00 008 E_‘_,_.-'
Set degustazione

Quadrotto bianco con pistacchi

White chocolates with pistochios =
300g cm 30x20 h 1,5 G

28 00 005
Set degustazione

Quadrotto fondente
mandorle e filetti d'arancia
Dark chocolate with almonds
and orange strips

300g cm 30x20 h 1,5

a.



° c)\,\)TlNE
/\y.
1303 205 .
.ua.’dr()ttl Quadrotto fondente nOUth § =
l t mandorle e filetti d’arancia S
/L C/LOCCO a 0 Dark chocolate squares >
with almonds and orange strips EELG

Chocolate squares 300g cm 24x24 h 2

1303 208

Quadrotto bianco

con pistacchi

White chocolates
squares with pistochios
300g cm 24x24 h 2

1303 204
Quadrotto fondente
con uvetta al rum
Dark chocolate
squares with
rum-flavored raisins
300gcm 24x24 h 2

1303 207 1303 201

Quadrotto al caramello Quadrotto al latte
con mandorle salate '. con nocciole
Blonde chocolate Milk chocolate

squares with
salted almonds
300g cm 24x24 h 2

squares with hazelnuts
300g cm 24x24 h 2

52 BERNARDI AUTUNNO INVERNO 2022 2023




> & o o

e o 06 0 0 0 0 o o

® o o o 0 0 0 o

® & o o o o

Specilalita
pugliest
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Siamo orgogliosamente legati al territorio pugliese, per questo
valorizziamo nei nostri prodotti le eccellenze gastronomiche
ed artistiche della Puglia.

| vini e i prodotti caratteristici del territorio si fondono al cioccolato per
creare accostamenti particolari pensati per gli amanti del cibo gourmet!

Non ci dimentichiamo dell’arte della ceramica, per cui siamo
conosciuti in tutta Italia e nel mondo: una linea di tavolette dedicate
alle maioliche artistiche pugliesi e delle confezioni regalo con ceramica
artigiana e cioccolatini.

Scopri tutte le specialita dedicate alla Puglia.

We are proudly linked to the Apulian territory, which is why we enhance
the gastronomic and artistic excellence of Puglia in our products.

The wines and characteristic products of the area blend with chocolate to
create special combinations designed for lovers of gourmet food!

About ceramic tradition: we created a line of chocolate bars dedicated to
Apulian artistic majolica and gift boxes with artisan ceramics

and chocolates.

Discover all the specialties dedicated to Apulia.



' Fichi del
. Salenlo £
| Dried figs | =lEE HHHi

BERNARDI < 02 03 502

> | Scatola fichi ricoperti
FICHI con 1IN Box with covered figs

oo 1 360gcm 17x30 h 4
MANDORLE g

¥ | 0203601
COPERT
RICOPERTI  oii| Cilindro fichi ricoperti
| Con Cioccolato * | Box with covered figs
15 Fondente Extra H 120g cm 8x11
0203602

Cilindro fichi ricoperti
Box with covered figs
250g cm 8x13,5

’ 0203501
1 Scatola fichi ricoperti

Box with covered figs
180gcm 11x30 h 4




0]
LTI \RTN

® © © 0 0 0 0 0 0 0 0 0N\ ©° ©° O

Sapori
dr Pugha

Apulian flavours

La linea Sapori di Puglia ha come protagonisti gli ingredienti ed i profumi che contraddistinguono la regione.

A fine estate passeggiare per le campagne pugliesi significa entrare in contatto con un tripudio di odori e colori.

Camminando saremo avvolti dall’odore dolce e pungente dell’alloro, storicamente apprezzato per le sue capacita aromatiche in grado di stimolare
la creativita e I'intelligenza intuitiva, dal profumo fresco degli aranceti, dal’aroma tutto mediterraneo dei fichi maturi e dall'inebriante dolcezza
delle mandorle.

Questa linea intende esaltare ciascuno di questi elementi: I'alloro, I'arancia, il fico e la mandorla, valorizzandone al massimo le singole caratteristiche,
affinché il momento della degustazione del cioccolatino non sia un semplice piacere di gola a cui abbandonarsi, ma si trasformi in un breve tour
sensoriale nella bellissima terra di Puglia.

"Apulian flavours” features ingredients and scents that mark the territory.

At the end of the summer walking through the Apulian countryside means getting in touch with a triumph of smells and colors.

You will be enveloped by the sweet and pungent smell of laurel, historically appreciated for its aromatic skills able to stimulate creativity and intuitive
intelligence, by the fresh scent of orange groves, the Mediterranean aroma of the figs and the sweetness of almonds.

This line aim to enhance each of these elements: the laurel, the orange, the fig and the almond, enhancing the individual characteristics to the maximum, in
order to turn the moment of chocolate tasting from a simple gluttony, to a short sensory tour in the beautiful land of Puglia.

0303022 0303023
Alloro Purea di scorzette di arancia
fondente extra 60% fondente extra 60%
Dark chocolate with laurel filling Dark chocolate with

orange peels purée filling

0303024
Fichi
fondente extra 60%
Dark chocolate with figs filling

0303025 0303211
Mandorla Scatola cioccolatini
fondente extra 60% Chocolates box

Dark chocolate with almond filling 220gcm 13,5x20 h3



Cioccolatini
al vino

La linea cioccolatini al vino di Bernardi € un tributo all’antica tradizione
enologica pugliese.

nienti da cantine selezionate, si fondono con cioccolato bianco e burro di
cacao per creare un delicato ripieno.

Il risultato finale & un’esplosione di gusto che unisce in modo armonico il
sapore autentico dei vini di Puglia con quello esotico del cioccolato.

CILATE WINT

The Bernardi wine chocolates line is a tribute to the ancient Apulian
wine-making tradition.

“Moscato di Trani”, “Primitivo” and “Negramaro’, typical wines of the region,
coming from selected cellars, merge with white chocolate and cocoa butter
to create a delicate filling.

The final result is a flavor explosion that harmoniously combines the
authentic taste of Puglia wines with the exotic chocolate one.

0303016

Negramaro fondente
Dark chocolate with
Negramaro wine filling

0303018

Moscato di Trani fondente
Dark chocolate with
Moscato of Trani wine filling

0303017

Primitivo fondente
Dark chocolate with
Primitivo wine filling

LA LMLATE WK 4
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0303501

Scatola con
cioccolatini al vino
Chocolates with wine
cream filling box
220g cm 13,5x20 h3
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0303502

Scatola con
cioccolatini al vino
Chocolates with wine
cream filling box
330gcm 21x21h 4,5

0303503

Dado con cioccolatini al vino

Cube with wine cream filling chocolates
300g cm 8,5x8,5x8,5

Primitivo fondente
Dark chocolate with Primitivo wine filling

Moscato di Trani fondente
Dark chocolate with
Moscato wine filling

Negramaro fondente
Dark chocolate with
Negramaro wine filling




1 puma

MaiOIiChe & QYC,»MINE
cloccolato 5

Packaging in edizione
limitata disegnato a
mano, che raffigura le
maioliche artistiche di
Grottaglie, la citta
pugliese della ceramica.

0303601 Espositore 10 pezzi 12 09 003
Set pumi con cioccolatini (4 colori) Tavolette da 45g Cioccolato al latte superiore 31%
"Pumi" with chocolates set (4 colours) 10 piece 459 chocolate bars display 31% Superior Milk chocolate
100gcmh 10

1209 001 12 09 004

Cioccolato fondente extra 70% Cioccolato biondo al caramello

. - 70% Extra Dark chocolate caramel blond chocolate

I Pumo, oggetto in terracotta fatto a mano, tipico
manufatto delle antiche tradizioni ceramistiche, 12 09 002 12 09 005
dalla forma di un bOCfZIO|F), flgura.spesso come Cioccolato fondente extra 90% Cioccolato gianduja fondente
ornamento agli angoli dei balconi delle abitazioni 90% Extra Dark chocolate dark gianduja chocolate

nel centro storico cittadino. E il bocciolo di fiore,
simbolo di nuova vita, oggetto beneaugurante.
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Cioccolato monorigine, massa di cacao e cioccolato senza zucchero:
linee speciali dedicate ai puristi del fondente e
agli amanti dell’healthy food.

Scopri tutte le caratteristiche di ogni linea e trova il
cioccolato piu adatto alle tue esigenze.

Single-origin chocolate, cocoa mass and sugar-free chocolate:
special lines dedicated to dark chocolate lovers and healthy food lovers.

Discover all the features of each line and find
the chocolate that best suits your needs.




Monorigine

Wrapped single origin chocolates

La linea monorigine & concepita per esaltare
al 100% la materia prima dei prodotti e la sua
provenienza.

Sao Thomé, Madagascar, Messico e Tanzanie
sono paesi che fanno da culla alla produzione
del cacao.

La diversa provenienza caratterizza il genoti-
po delle piante di cacao e la singola stagio-
ne di raccolto attribuendo alle fave di cacao
differenti aromi e proprieta organolettiche. Il
risultato € una linea di prodotti sofisticati dal
carattere esclusivo, in armonia con I'econo-
mia, la storia e la cultura dei diversi paesi che
ospitano le piantagioni.

The single-origin line is designed to enhance the
raw material of the products and their origin.

Sao Thomé, Madagascar, Mexico and Tanzanie are
the cradle of cocoa production.

The different origin characterizes the genotype of
cocoa plants and the single harvest season, gi-
ving different flavors and organoleptic properties
to cocoa beans. The final result is a line of sophi-
sticated products with an exclusive character, in
harmony with the economy, history and culture of
the different countries that

host the plantations.
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Confezioni
regalo

0303 201
Scatola cioccolatini
Chocolates box
100gcm 9x9 h 1,56

(7]
BN A R

0303 203

Scatola cioccolatini
Chocolates box
220gcm 13,5x20 h 3
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single origin chocolates

L.a ragnatela
del gusto

Taste web
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MADAGASCAR
fondente 68%

Il Madagascar & un cioccolato fondente
tipicamente chiaro. Sorprende il gusto
delicato ma potente. Il suo sapore é ca-
ratterizzato da note di banana, frutti rossi
con sentori di tabacco dolce e liquirizia.

Madagascar is a typically light dark cho-
colate. The delicate but powerful taste is
surprising. Its flavor is characterized by
banana hints, red fruits with hints of sweet
tobacco and licorice.

Persistenza

Note acidule

SAO THOME
fondente 70%

Cioccolato fondente con una concen-
trazione particolarmente elevata di cacao.
'aroma & leggermente speziato, con
note tostate e di cappuccino. |l sapore &
inizialmente dolceamaro, ampio e frut-
tato con note di frutta candita. In segui-
to assume un accento floreale e note di
chicchi di caffe.

Dark chocolate with a particularly high
concentration of cocoa. The aroma is sli-
ghtly spicy, with toasted and cappuccino
notes. The taste is initially bittersweet and
fruity with hints of candied fruit. Then it ta-
kes a floral and coffee beans taste.

Intensita

Cacao Note
floreali

Intenso

Erbaceo

Dl Fruttato

Note acidule

'

NS
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Cioccolato fondente con una concentra-
zione particolarmente elevata di cacao.
Laroma é leggermente speziato, con un
fondo di mandorle tostate. Il sapore ¢ ini-
zialmente acidulo, ampio e fruttato con
note di ribes. In seguito assume un accen-
to floreale.

Dark chocolate with a particularly high
concentration of cocoa.

The aroma is slightly spicy, with a base
of toasted almonds. The taste is initial-
ly acidulous, and fruity with currant
hints. Later it takes a floral hint.

Intensita

Cacao Note
floreali

Intenso Erbaceo

Dtz Fruttato

Note acidule

TANZANIE
fondente 75%

MESSICO
fondente 80%

Cioccolato fondente con un’elevata
percentuale di cacao, che risulta subito
evidente dall’aroma: sensazioni di ange-
lica, ginseng, botte di whisky in quercia
affumicata. Successivamente, questo
cioccolato lascia spazio a sentori di noc-
ciole tostate, minerali e prugne nere, il
tutto altamente concentrato. Il sapore
€ estremamente persistente.

Dark chocolate with a high percenta-
ge of cocoa, which is immediately evi-
dent from the aroma: hints of angeli-
ca, ginseng, whiskey barrel in smoked
oak. Then this chocolate leaves room
for hints of toasted hazelnuts, minerals
and black plums in high concentra-
tions. The taste is extremely persistent.

Intensita

Cacao Note
floreali

Intenso Erbaceo

Eales Fruttato

Note acidule

.
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Tavolette
Monorigine

Wrapped single origin chocolates

Espositore 10 pezzi

tavolette Monorigine da 100g
10-Piece 100g Single-flavors
chocolate bars display

1203105
Madagascar 68%

1203102
Sao Thomé 70%

1203103

Tanzanie 75%
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Napolilains in
Flow Pack

Delicate sfoglie di cioccolato fondente da 8 gr
cadauno, pensate per degustare i migliori cioccolati
monorigine in abbinamento al caffé e liquori.

Delicate sheets of dark chocolate 8 grams each,
designed to taste the best single-origin chocolate in
combination with coffee and liqueurs.

11 01007
Fondente 68% Grand Cru Madagascar
Dark 68% Grand Cru Madagascar

1101002
Fondente 70% Grand Cru Sao Thomé
Dark 70% Grand Cru Sao Thomé

QUTINE

SEN, ?4

9\’079

33%3’5‘A

1101003
Fondente 75% Grand Cru Tanzanie
Dark 75% Grand Cru Tanzanie

1101006
Fondente 80% Grand Cru Messico
Dark 80% Grand Cru Messico
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Senza
zucchero

Sugar free

Il cioccolato Senza Zucchero
Bernardi e dolcificato con Stevia
e Maltitolo, edulcoranti naturali
adatti ai diabetici e con poche
calorie.

Grazie alla combinazione di
questi due dolcificanti e alla
ricetta speciale del nostro
maestro cioccolatiere, il gusto e
I'aroma del cioccolato Bernardi
non vengono penalizzati, dando
vita a un prodotto da assaporare
senza sensi di colpa, grazie all'as-
senza di zucchero e al ridotto
contenuto di calorie.

Bernardi Sugar Free chocolate is
sweetened with Stevia and Mal-
titol, natural sweeteners with low
calories, suitable for diabetics.

Thanks to the combination of
these two sweeteners and the
special recipe of our master
chocolatier, the taste and
aroma of Bernardi chocolate
are not penalized, giving life to
a product to be enjoyed without
guilt, thanks to the absence of
sugar and the reduced calories
content.

QWTINE

SE,
N> 2
°>\”779

3315)>$

1506 003

Scatola giandujotti
Giandujotti box
200gcm 27x17 h 3

15 06 000
- Giandujotti sfusi
Loose giandujotti

1506 001
Scatola Giandujotti
Giandujotti box
90gcm 20x12 h 3

1507 104

Scatola cioccolatini
Chocolates box
220gcm 23,5x17h 3

1507 002
Latte superiore 45%
45% superior milk
chocolate

15 07 004 1507 001
Gianduja latte Fondente extra 72%
superiore 72% extra dark chocolate
Gianduja with
superior milk
chocolate

1507 003

Nocciola fondente extra

Hazelnut with extra
dark chocolate




Senza g
zucchero

Sugar free

1501001

senza zucchero
72% extra dark sugar
free chocolate

Tavolette da 45g
Espositore 10pz
10 - piece 45g
chocolate bars

diplay 1501005

Latte superiore
45% senza
zucchero

45% superior
milk sugar free
chocolate

1501 004
Fondente extra 72%

con zenzero senza zucchero
72% extra dark sugar free
chocolate with ginger

1501 007
Cioccolato bianco
senza zucchero
White sugar free
chocolate

1501 006
Gianduja fondente senza zucchero
Dark gianduja sugar free chocolate

iz
i />§
Fondente extra 72% o~
e ; : EELS)

Massa

Cocoa mass

100% MASSA
DI GAGRO

SEMIA IUCGHERD

SEMTA GITINE / \'EEFHD

di Cacao

0108002
Vasetto 100%
Massa di Cacao
Jar with 100%
Cocoa Mass
150g

Espositore 10 pezzi
10-Piece display

Tavoletta 100% Massa di Cacao
100% Cocoa Mass bar

Per gli attenti alla salute: il cioccolato 100% cacao.
Questo cioccolato ha come unico ingrediente la massa di
cacao, ha un sapore intenso ed una spiccata amarezza.
Molti studi ormai provano che il cioccolato fondente al
100% é un vero superfood che, se assunto regolarmente,
grazie alla consistente presenza di flavonoidi, potrebbe
aiutare le persone a rischio cardiovascolare a ridurre il
numero di infarti e ictus.

Ideale da utilizzare per la preparazione di dolci.

For health conscious: 100% cocoa chocolate. This choco-
late has cocoa mass as its only ingredient, it has an intense
flavor and a marked bitterness. Many studies now prove
that 100% dark chocolate is a real superfood which, if
taken regularly, thanks to flavonoids, could help people at
cardiovascular risk to reduce the number of heart attacks
and strokes.

Perfect for making desserts.

0108003

45g

100% Mass,

D Gacao

T A
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Confezioni
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Le confezioni Bernardi riuniscono i migliori prodotti della linea in
eleganti scatole e cofanetti, per un regalo prezioso e ricercato.
Lattenzione per il packaging € un punto di forza dell’azienda, convinta
che l'ottima qualita del prodotto meriti di essere accompagnata da un
involucro altrettanto pregiato.

Sono disponibili scatole con raffinate texture in vari colori ed eleganti
cofanetti in velluto e in legno.

Bernardi packaging brings together the best products of the company in
elegant boxes and caskets for a precious and elegant gift.

The attention to the packaging is a strenght of the company, sure that
the excellent quality of the product deserves to be accompanied by an
equally appealing wrapping.



Scatole
Degustazione

Tasting boxes

novila

18 01 003
Passione Pistacchio
Pistachio passion
200g cm 21x21x3,7
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Una linea pensata per appassionati degustatori
di cioccolato e tutte le sue sfumature pit golose.

Per gli amanti del pistacchio, della nocciola e del fondente
abbiamo realizzato delle scatole che esaltano al 100% la materia prima.

Una selezione delle nostre migliori ricette per godere di tutte le sfumature del
cacao, della nocciola e del pistacchio per un momento di degustazione unica.

A line designed for passionate tasters of
chocolate and all its most delicious nuances.

Dedicated to pistachio, hazelnut and dark chocolate lovers,
this collection enhances 100% the raw material.

A selection of our best best recipes to enjoy all the all
the nuances of cocoa, hazelnut and pistachio for
a unique moment of tasting.

assione

PISTACCHIO

CREMINO
al pistacchio ricoperto
con cioccolato fondente
Pistachio cremino

ASTRO
al latte con crema al pistacchio
milk chocolate with pistachio filling

FOGLIA
Fondente con crema al pistacchio
Dark chocolate with pistachio filling

CUPOLETTA
Cioccolato bianco al pistacchio salato
White chocolate with salted pistachio
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Scatole

Deguslazione

Tasting boxes

CABOSSA
Fondente 70% con
granella di fave di cacao
70% dark chocolate with
cocoa beans grains

CUBOTTO
Gianduia con
nocciole intere
Gianduia with
whole hazelnuts

)(lSSlOTLG

F()NDENTE

CONCHIGLIA
Fondente con ripieno
al cocco e lime
Dark chocolate with coconut
and lime filling

ARIETE
Fondente con crema
al rum e zucchero di canna
Dark chocolate with rum
and brown sugar filling

bassione

NOCCIOLA

CUORICINO
al latte con crema alla
nocciola e granella di nocciole
Milk chocolate with hazelnut
cream and grains filling

TULIPANO
Fondente con crema alla
nocciola e nocciola intera

Dark chocolate with hazelnut
filling and whole hazelnut

novila

18 01 002
W Passione Fondente
i Extra dark passion
200g cm 21x21x3,7

MONORIGINE
Fondente 80%
Grand Cru Messico
Dark 80% Grand
Cru Messico

CREMINO
alla nocciola ricoperto
con cioccolato fondente
Hazelnut cremino

18 01 001
Passione Nocciola
Hazelnut passion
200g cm 21x21x3,7
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14 01 003
Scatola cioccolatini
Chocolates box

170gcm 31x22 h3

14 01 004
Scatola cioccolatini
Chocolates box
280g cm 36x24 h3



l.inea
Cocoa

0301101-3

Cubo con cioccolatini
Cube with chocolates
300gcm 13x13 h 8

14 09 004

Scatola cioccolatini
Chocolates box
470g cm 36x24 h 3

E
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Cremini

Tartufi
al iquore

Liqueur truffles

00 090 0000000
=t

02 04 201

Scatola cremini ricoperti

con cioccolato fondente 70%
Box with 70% extra dark
chocolate coated mini cremini
260gcm 23,5x17 h 3

e
T roNDENTE EXTRA
FONDENTE EXTRA

0202 201

Scatola tartufi

con crema al liquore
Liqueur truffles box
220gcm 19x26 h 3,5
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Cioccolatini

Chocolates

Praline

Pralines
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0303 212 :
Scatola cioccolatini incartati - —
Wrapped chocolates box
220gcm 23,5x17 h 3

0201 203
Scatola praline
Pralines box

200gcm 21x21 h 3,7
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. Glandujoltti | . . Barattoli
: . I ceramica
Ceramic jars
: 08 02 091 FA i :
S Hh

90gcm 24x16 h 3 ]1

08 02 003
Scatola giandujotti
Giandujotti box
200g cm 31x22 h 3

Prodotto

esaurito

2503 002

Set 4 pz barattoli in
ceramica con cioccolatini
4 pcs set ceramic jars
with chocolates

100g cm 10x9




Scrigni " Prodotto
invelluto  esaurito

Prodotto

esaurito

1410002

Scrigno velluto
bordeaux con cioccolatini
Velvet box with chocolates
340gcm 27,5x18 h 6,5

1410003
Scrigno velluto/legno con cioccolatini
Velvet/wood box with chocolates
340gcm 27,5x18 h 6,5

BREE LT v =
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Conlezioni
con dragees

Dragées boxes

Bl {RNARD]

.ﬁn;ﬁEES
NOCCIOLE

pERTEDL
o FONGENTE

TR

06 03 003

Mandorla ricoperta

con cioccolato fondente
Almond dark chocolate covered
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. nuova
munagine

Dadi 200g
200g Pack
cm 6,8x6,8x6,8

06 03 002

Nocciola ricoperta

con cioccolato al latte

Hazelnut milk chocolate covered

06 03 025

Pistacchi ricoperti

con cioccolato fondente
Pistachio dark chocolate covered

5

BERNARD]

nrn%:m"'ﬂ b
DRAGEES
ASSORTHI

06 03 000
Drageées assortiti
Assorted dragées

06 02 001

Cubo con dragees
Cube with dragees
300gcm 13x13 h 8

QUTINE

SEN %

%

EEL S



Frutti
ricoperti

Dark chocolate-coated fruits

. nuovd .
tnumnagine S

Musette con frutti
ricoperti al cioccolato
Musette with dark
chocolate-coated fruits

FIETT|
Filetti d’arancia ' D'ARANCIA

i e | Aconen
Candied orange peel : e
FONDENTE BxTaa

Filetti di zenzero 0203105
Candied ginger 100gcm 8x5h 13
0203107 02 03 205
100gcm 8x5h 13 300gcm 12x7 h 20
02 03 207

300g cm 12x7 h 20

BERNARDI

CIOCCOLATO

4 ! b
ARALE DAL 19
R ARTIGLA ‘

6|

FIETTI
D'ARANCIA
mmp‘ﬂl%ﬂ'

FONDENTE EXTRA

Fichi
Dried figs

0203104

FIETT|
DI IEHIERE ; 100gcm 8x5h 13
.?“t%iﬁlcﬁq 0203 204

FOMDENTE ExTra

300gcm 12x7 h 20

&
3’:\?3‘3@
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Croccante

30%
di fmt?a
secca

CG
NOCCIo &ﬂ
CIQCCGLATE& E

ANDOR e

nuovy
gust

1006 001

Dado croccantini nocciole
e mandorle ricoperte con
cioccolato fondente

Box with almond and
hazelnuts crunchies
250gem 11x11x11

Torrone 30%

di frutla
secca

® © © © 0 0 0 0 0 0 0 O0N\° ©° ©° O

1001101

Torrone friabile con nocciole
Crumbly nougat with hazelnuts
150g

-
-
a
- 1001103
hi Torrone friabile con pistacchi
r— e :" Crumbly nougat with pistachios
: T 1 150g

L, :"‘:‘I‘ :L‘l._‘ ?{-L" -
o e .. ) A
a0

b

1001 102
Torrone Morbido mandorle e pistacchi
ricoperto con cioccolato fondente
Soft nougat with almonds and
pistachios covered with dark chocolate
150g




Pastipcini
da’l'e

Tea pastries

Pasticcini realizzati
artigianalmente con burro ed
estratto vaniglia, disponibili in

differenti varianti di gusto

Handmade pastries with butter
and vanilla extract, available in

different flavors.

07 04 001

Scatola pasticcini
Pastries box

150gcm 11x30 h 3,7

07 04 002

Scatola pasticcini
Pastries box

300gcm 17x30 h 3,7

e

B

BERNARDI

ok I W nianew

07 03021
Sacchetto con frolla al burro
con crema al cioccolato bianco
Paper bag with butter cookies
with white chocolate cream
150g cm 14x7 h 20

|
BERNARDI

doleazze d aulo

L4

FRCILLA AL WA (O EFRs
il CICCEOLATE B

'?;."i-','f;r catin An Tt

07 03018

Sacchetto con pitteddhe
salentine fichi e noci
Paper bag with tea pastries
with figs and walnuts

150g cm 14x7 h 20

07 03019

Sacchetto con cuori al burro

e sale rosa dell'Himalaya

Paper bag with heart-shaped butter
cookies with Hymalayan pink salt
150g cm 14x7 h 20



Le specialita Bernardi sono I’epilogo di una storia che ha come
protagonista il cioccolato. Le creme spalmabili, la crema di liquore
al cioccolato da degustare in bicchierini di cioccolato, il baba al
cioccolato, sono prodotti studiati per completare I'esperienza di gusto
che offriamo ai clienti. Per questo motivo le specialita sono anche
offerte in “scrigni”, preziose confezioni a cui attribuiamo un particolare
valore simbolico. Sono I'involucro dei nostri elaborati, della nostra
costante ricerca e contengono un segreto speciale: 'amore e il rispetto

profondo per il mondo del cioccolato.

Bernardi’s specialties are the epilogue of a tale in which chocolate is the

main character. Spreadable creams, chocolate liqueur cream to be tasted

in chocolate glasses, chocolate “baba” are products designed to complete
the taste experience given to our customers.

For this reason the specialties are also offered in “caskets”, precious
packaging with symbolic value. They are the shell of our products,
our constant research and contain a special secret: love and deep

respect for the world of chocolate.



Le
spalmabili

Spreadable creams

® © © 0 0 0 0 0 0 0 0 O0N\° ©° ©° O

Creme spalmabili artigianali
realizzate con vero cioccolato.
Grazie all'elevata quantita di
frutta secca e burro di cacao, le
creme hanno un gusto delicato e
una spalmabilita perfetta.

Artisanal spreadable creams made
with real chocolate. Thanks to the
high proportion of nuts and cocoa
butter, the spreads have a delicate
taste and perfect spreadability.

1505 ' [+
Crema al pistacchio
Pistachio cream e I i

250g { “ y

=
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spalmabile i : spalmabile al -if.§41|‘: '{-:: i
> Siodl

1506 1507
Crema alla gianduja fondente extra 70% Crema alla gianduja con cioccolato al latte 31%
70% Extra dark chocolate gianduja cream 31% milk chocolate gianduja cream

250g 250g




Specialita
al liquore

SCrigno _
Dolci Inconinri

Gift box

Scrigno con Liquore

al Cioccolato e Bicchierini
di puro cioccolato
fondente al 58%

Box with Chocolate
liqueur cream and 58%
dark chocolate shot glass

FRUTTA AL LIQUORE
Le ciliegie Ferrovia, gioiello del territorio
pugliese apprezzato in tutto il mondo, messe in

infusione nel liquore per una piccola coccola alcolica. Liquore Liqueur 500m|

Bicchierini Glass
15pz x 7g (105g)

cm 27x35h9
1602 ‘ ]
Ciliegie al liquore ‘ BERNARD)
Liqueur cherry 1_:-|.'i].',._t D
200g -

BERNARD) |

Teneri baba in crema
di liquore al cioccolato
Soft baba in delicious
chocolate liqueur cream

1503
Vasetto - Jar
250g (9/10 pezzi pieces)

27 00001
con Liquore al Cioccolato e Caffé
Chocolate and coffee liqueur

27 00 002
1503-1 con Liquore al Cioccolato & Rhum
Vaso - Jar Chocolate & Rhum liqueur

1,25 Kg (45/50 pezzi pieces)
27 00003

con Liquore al Cioccolato & Arancia
Chocolate and orange liqueur

106 BERNARDI AUTUNNO INVERNO 2022 2023




Liquori al
cloccolatlo

Chocolate liqueurs
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CIOCCOLATO

Cioccolato e Caffe
Chocolate and
Coffee liqueur

Al CIOCCOLATO
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Scatola bicchierini di cioccolato
Dark chocolate shot glass Box
105g (15pz x 7g)

cm 15,56x22,5h 3,5

1501-3

Crema di liquore al
cioccolato e arancia
Chocolate and orange
liqueur cream

500ml
-
~ 1501-2
CREMA l i Liquore al
B IQUORE ! Cioccolato e Rhum

ALCIOCE O A hocol
LCOCcoLaTE '. ghifnolféi::;j

RHUM = 500ml

DI uauom’:j .
AL CIOCCOLATO

\
-

|

BERNARD!

3ERNARD!

1501

Liquore al cioccolato
Chocolate liqueur cream
500ml

1500-2

Liquore al cioccolato
Chocolate liqueur cream
100ml

Liquore al cioccolato
Chocolate liqueur cream



Cioccolata
calda

Hot chocolate

110 BERNARDI AUTUNNO INVERNO 2022 2023

Gusti

0702
Classica
Classic

0703
Bacio bianco
White "bacio”

0704
Bianca
White

0705
Fondente extra
Extra dark

0706
Gianduja

0707
Nocciola
Hazelnut

0708
Mou

0709
Amaretto

0710
Arancia
Orange

Flavours

0711
Bacio fondente
Dark "bacio”

0712
Cocco
Coconut

0713
Torroncino
Nougat

0714
Al latte
Milk

0716
Caffe
Coffee

0717
Frutti di bosco
Wild berries

0718
Pistacchio
Pistachio




Cioccolata
calda

Hot chocolate

Espositore 3 gusti
Display stand 3 taste
(36pz x 30g)

BERNARD)

0600

Espositore 15 gusti
Display stand 15 taste
(180pz x 30g)

Box da 28pz

® © © © 0 0 0 0 0 0 0 0\ ©° ©° o

Cioccolatiera
Gold 3It

0601
Cioccolata
Fondente

Dark chocolate
500g

0605
|5| R__AHDII ; Cioccolata Ruby
TR Ruby chocolate
‘("‘\. .‘/_‘"" 500g

B RNARDI
rix VDG

L A7 2
CloCCOLATA
RUBY
s

'I- _Eati I'autore




§ SCrigno
g Dolce Peccalo

QGift box

27 00 004
Scrigno Dolce Peccato
cm 16,6x36,6 h 12

2 tazze (ceramica) 2 cups (ceramic)
15pz monodose di cioccolata calda
(15pcs single-dose of hot chocolate) 30g
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Natale
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La collezione natalizia & impreziosita da gadget ed ornamenti a tema.
| prodotti Bernardi sono accostati a graziosi oggetti d’arredo
decorativi, idee regalo che realizzano un simpatico
connubio tra il buono e il bello.

The Christmas line is embellished with funny gadgets and
themed ornaments. Bernardi products are combined with pretty
little decorative pieces of furniture: gift ideas that create a nice

combination of good and beautiful.




(2 colori)

6 case set with chocolates (2 colours)

Set 6 scatole con cioccolatini

2503001
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Le =S B rodotto
Lanterne GRS esaurito

2502001

Set 4 Lanterne con cioccolatini
(metallo anticato - 2 per tipo)
Lantern set with chocolates (4 pieces)
(metal - 2 for types)

Piccola - Small
100gcm 12,5x11h10

Grande - Big
150g cm 14,5x12,5h13,5
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Gli
Gnomi

Prodotto

l.e . 5 i Prodotto
Bamboline | '~

esaurito esaurito

i f -
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2501 006

Set 4pz assortiti con
cioccolatini (4 modelli)
4 pcs assorted gnomes
set with chocolates
40g h20

€ 8,50 al pezzo

2501 009
Set 12 bamboline con cioccolatini
Christmas tree decorations

set with chocolates (12 pcs)
44gcm 6 h 15
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Decorazioni B Prodotio
Nalalizie | esaurito

Cloccolecca
Natalizi

Christmas Choco Pops

0107 101
Espositore 15 pz
15-Piece display
25g

25 03 005

Set 10pz soggetti
natalizi con cioccolatini
Christmas tree
decorations set

with chocolates (10 pcs)
44gh16

126 BERNARDI AUTUNNO INVERNO 2022 2023



Materiale
per velrine

Velrina
Nalale
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77424
Gnomo estensibile

decoro vetrina
h126

130167
Cappelliera Cocoa
40x20x22 cm

Display pubblicitario

1/22
Pacco vetrina Natale
(56 pezzi)

VETO1
Vetrina espositiva con ripiani 104333 £ j:'
cm 90x47h190 Foglie in pvc * [
6x6 cm

(Box da 48 pezzi)

103796 B v e
Tralcio foglie % i
Lunghezza 150 cm »

(Box 6 pezzi)




Panettoni

| panettoni Bernardi sono prodotti artigianali che esaltano la
tradizionale ed antica ricetta, seguendo le delicate fasi di lievitazione.

Il procedimento € del tutto naturale: due giorni e due notti di
lievitazione per creare un impasto estremamente soffice e gustoso.
[l lievito madre € 'anima della ricetta.

Bernardi “Panettoni” are handcrafted products that enhance the traditional
and ancient recipe, following the delicate stages of leavening.

The procedure is completely natural: a leavening period of two days and
two nights to create a product with a unique flavor.

The natural yeast is the soul of the recipe.
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Panettone glassato

[.ineca
Luxor
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Traditional glazed panettone

lkg cm 23x17
26 01 002 Bianco *« White

26 01 102 Turchese

drops and candied pear

lkg cm 23x17

26 01 004 Bianco « White
26 01 104 Turchese

 Turquoise

» Turquoise

Panettone con gocce di cioccolato
Panettone with chocolate drops

Panettone tradizionale
Traditional panettone

lkgcm 23x17

Panettone tradizionale
Traditional panettone

750gcm 21x16

Panettone con crema al pistacchio
Panettone with pistachio cream

lkg cm 23x17

Panettone cioccolato e fichi

Panettone with chocolate and figs

1lkg cm 23x17

\
a

Specialil

1lkg cm 23x17 € 36,00

26 01 008 Bianco (white)
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26 01 108 Turchese (turquoise)
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Eanett()ni n
Sacchello A

Linea Luxor paper bag

Pandoro in
Saechello

Paper bag
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’ i = . 3 26 07 209
; il e Ry i Pandoro 1 Kg

2607 101
Panettone tradizionale —_
Traditional panettone \
lkg —
26 07 102 26 07 104 26 07 107
Panettone glassato Panettone pera e cioccolato Panettone cioccolato e fichi Y
Traditional glazed panettone Panettone with chocolate Panettone with chocolate Specialita
—— drops and candied pear and figs

— — 1kg ‘f: J ;
26 07 103 — 26 07 106 26 07 108 26 07 110 £
Panettone con gocce di cioccolato Panettone al vino primitivo Panettone con crema al pistacchio Panettone con uvetta
Panettone with chocolate drops Panettone with Primitivo wine Panettone with pistachio cream Panettone with raisins

1kg 1kg 1kg
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Panettoni in
Sacchello

Linea Cocoa Paper Bag

Panettone
in latla
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26 07 201
Panettone tradizionale
Traditional panettone

26 07 202
Panettone glassato
Traditional glazed panettone

26 07 203
Panettone
con gocce di cioccolato
Panettone with
chocolate drops

26 07 204
Panettone

pera e cioccolato
Panettone

with chocolate
drops and
candied pear

26 07 206 26 07 208

Panettone al vino primitivo Panettone con crema al pistacchio
Panettone with primitivo wine Panettone with pistachio cream
26 07 207 26 07 210

Specialil Panettone cioccolato e fichi Panettone con uvetta
Panettone with chocolate and figs Panettone with raisins

2611 001 2611 003 2611 004 2611007 Specialila
Panettone Tradizionale Panettone con gocce di cioccolato Panettone cioccolato e pera Panettone

Traditional panettone Panettone with chocolate drops Panettone with chocolate cioccolato e fichi

lkgcm @ 25 h 14,5 lkgcm @25 h 14,5 drops and candied pear Panettone with chocolate and figs

lkgcm @25 h 14,5 lkgcm @25 h14,5




Panettone
in box

Paper box
cm 22x22x15 1Kg

26 04 008
Panettone con crema al pistacchio
Panettone with pistachio cream

26 04 001
Panettone tradizionale
Traditional panettone

26 04 002
Panettone glassato
Traditional glazed panettone

26 04 003
Panettone con gocce di cioccolato
Panettone with chocolate drops

26 04 004

Panettone pera e cioccolato
Panettone with chocolate
drops and candied pear

26 04 010

Panettone con uvetta
Panettone with raisins

26 04 006
Panettone al vino primitivo
Panettone with primitivo wine

26 04 007 Specialita
Panettone

cioccolato e fichi
Panettone with
chocolate and figs

® ® O 0 0 0 0 0 0 0 0 O0N\° 0o o o

Mini .
Panetloni

PANETTONE 26 99 o -
Mini panettone tradizionale
CON GOCCEDI Mini Traditional panettone
100g
26 09 003

Mini panettone con gocce di cioccolato
Mini Panettone with chocolate drops
100g

PANETTONE
CON UVETTAE
SCORZETTE D'ARANCIA

26 09 009
Mini pandoro
80g




[.ineca
Velluto

Panettone tradizionale
Traditional panettone

26 10 101 Marrone - Brown

Panettone glassato
Traditional glazed panettone

26 10 002 Bordeaux
26 10 102 Marrone - Brown

Set 6 calze in velluto con cioccolatini,
torroncini e caramelle (2 colori assortiti)
Set 6 stocking with chocolates, mini nougats
and candies (2 colour assorted)

200g cm 14x31

Panettone con gocce di cioccolato
Panettone with chocolate drops

26 10 103 Marrone - Brown

Panettone pera e cioccolato
Panettone with chocolate drops and candied pear

26 10 004 Bordeaux
26 10 104 Marrone - Brown

Panettone al vino primitivo
Panettone with primitivo wine

2500021
26 10 006 Bordeaux
26 10 106 Marrone - Brown

Panettone cioccolato e fichi

Panettone with chocolate and figs

26 10 007 Bordeaux *S])(T](’/Z/(/
26 10 107 Marrone - Brown

Panettone con crema al pistacchio Panettone con uvetta
Panettone with pistachio cream Panettone with raisins

26 10 008 Bordeaux 26 10 010 Bordeaux
26 10 108 Marrone - Brown 26 10 110 Marrone - Brown




Maxi
Paneltone

142 BERNARDI AUTUNNO INVERNO 2022 2023

26 08 101

Panettone tradizionale
Traditional panettone
2Kg

26 08102
Panettone tradizionale
Traditional panettone
5Kg

143
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[.ineca
Luxor

27 04 201
Strenna piccola
Gift box small size
cm 30x30 h 26,5

Panettone 1kg

Dado croccantini
Mini crunchies with almonds in cube
250g

Blocchetto cioccolato
Chocolate block 200g

Prosecco

® © © 0 0 0 0 0 0 0 0 0N\ ©° 0o O

[.inea
Cocoa

nf’nri':

27 04 200
Sacchetto Panettone
750g e Prosecco

Bag with Panettone 7509
and Prosecco wine
cm 16x31 h 56
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[.ineca
Cocoa

27 04 204
Strenna grande
cm 40x20 h 22

Panettone 1kg

Musette frutti ricoperti
Musette with dark
chocolate coated fruits
300g

Cubo Cioccolatini
Chocolate cube 300g

Torrone Nougat
150g

Crema gianduja
Gianduja cream
250g

Grappa
Riserva
Stravecchia
500ml

ERAPPA
STILAYECCHIA

P rL

O e el
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[.inea
Queen

2713101

Strenna in legno

Wooden gift box mini size
cm 28x40,5 h 20,5

Panettone 1kg

Scatola con cioccolatini
Box with chocolates
170g

Quadrotto di cioccolato
Chocolate squares
300g

Dado dragées
Cube with dragées
200g

.] E FRANC ]

Grappa

Luigi Francoli
“Vespolina e
Nebbiolo da
Ghemme”
700ml

R
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. Linea . Linea
. Velluto Legno . Velluto Legno

cm 42x29 h 23 cm 39x26 h 20

Scatola cioccolatini
Chocolates box 100g
Panettone 1kg
Baba 250¢g
Scatola Cioccolatini
Chocolates box
170g

Torrone Nougat
150g

Quadrotto di cioccolato
Chocolate squares
300g

Decorazione con cioccolatini
Christmas decoration with chocolates
100g

Frutta al liquore
Liqueur fruits
200g

Prosecco

Giandujottino latte con
nocciole Mini milk gi-
andujotto with hazelnuts
400g

iy

FERRARI

Cubo Dragées
Dragées cube
300g

Ferrari
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[.ineca
Velluto

27 01 002
Bauletto grande
cm 42x29 h 23

Panettone 1kg

Scatola Cioccolatini
Chocolates box 140g

Blocchetto cioccolato
Chocolates block
200g

Frutta al liquore
Liqueur fruits
200 ml

Grappa
‘Solera Collezione’
Segnana 700ml

Spumante Rose

Box
Infusi

SEGNANA

TSI

NA

® © 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0N\ ©° ©° O

[.ineca
Velluto

2701001
Bauletto piccolo
cm 39x26 h 20

Panettone 1kg

Blocchetto cioccolato
Chocolates block
200g

Liquore al cioccolato
Chocolate liqueur
500ml

Scatola giandujotti ]
Giandujotti box 90g  # &=

Bicchierini

di cioccolato
Dark chocolate
shot glass

' BERNARD

1
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[.ineca

Arabesque

2713001

Strenna Arabesque turchese

Christmas gift box
cm 40x20 h 22

Panettone 1Kg

Giandujottino latte
con nocciole

Mini milk giandujotto
with hazelnuts

400g

Scatola con cioccolatini
Box with chocolates
170g

Baba con liquore

al cioccolato

Soft baba in delicious
chocolate liqueur cream
250g

Berlucchi 61
Franciacorta Brut 70cl

Cubo dragées
Cube with dragées
300g

152 BERNARDI AUTUNNO INVERNO 2022 2023

a1

[.inea

Arabesque

27 13002
Strenna Arabesque
arancio

Christmas gift box
cm 40x20 h 22

Panettone 1kg

Scatola con cioccolatini
Box with chocolates
100g

Quadrotto di cioccolato
Chocolate squares
300g

Dado con croccantini
Mini crunchies with

almonds in cube
250g

Prosecco Doc
Prosecco wine
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Bollicine

BEO1
JACUR 765 CRU Glera
Vino Spumante Extra Dry

BEO1M
JACUR 765 CRU Glera
vino Spumante Extra Dry Magnum It 1,5

BEO2
JACUR 765 CRU Glera
vino Spumante Brut

BEO3
Prosecco D.O.C. Treviso
vino Spumante Extra Dry

BEO4
Prosecco D.O.C. Treviso
vino Spumante Brut

BEO5
ROSAMADRE Rosé vino Spumante Brut

BEO6
Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore D.O.G.C. Cuvee Extra Dry

BEO7
Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore D.O.G.C. Cuvee Brut

BEO8
Conegliano Valdobbiadene
Prosecco D.O.C.G. Frizzante

BEO9

PRA DEI SALT Conegliano Valdobbiadene D.O.G.C.

Extra Dry "Rive di Collalto”

BEO9M

PRA DEI SALT Conegliano Valdobbiadene D.O.G.C.

Extra Dry "Rive di Collalto” Magnum It 1,5

BE10

PRA DEI SALT Conegliano Valdobbiadene D.O.G.C.

Brut "Rive di Collalto”

BE11
AL CAVO Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G.
Dry Millesimato Rive Collato




| Merchandising

Vetrina espositiva
con ripiani e cassetto
cm 90x47h190
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Merchandising
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| .
|l|| 1 y
|
II. |
MEO2

Espositore da banco
vetro/metallo con logo
cm 14x14 h 14

ES03

Espositore
Tavolette

cm 29x11 h 53

CIOCCOEI0

oM STEVIY, |

EOH - STEVLL
| u
MEO1
Rendiresto
in ceramica
@24 cm
ES02 P
Espositore 9 fori L3
cm 40x40h 11

ESO1
Espositore 4 fori

cm 26,5x26,5h 11
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